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Supper / Soups /汤 

 

 

A1 Hønsekødsuppe  鸡汤  

      Chicken soup …………………………………………….……...…35,- 

A2 Pekingsuppe (stærk)酸辣汤 

      Peking soup(hot &sour soup) ……………………………..….…38,-  

A3 Wan-tansuppe  云吞汤 

      Wan-tan soup……………………………………………..…….….38,-  

A4 Hummersuppe  龙虾汤  

      Lobster soup…………………………………………..……………42,- 

A5 Aspargessuppe 芦笋汤    

      Asparagus soup ……………………………………………………38,- 
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Forretter/ First courses/前餐   

 

B1 Specielt hjemmelavet forårsrulle 大春卷   

      Special home-made spring roll……………….…….…..….….48,- 

B2 Miniforårsruller med sød-chili sauce  小春卷   

      Mini spring rolls with sweet chili sauce ……………….….…38,- 

B3 Krydderisaltede ribben(stærk) 椒盐排骨 

      Spicy salted ribs(hot)………………………………….………. 52,- 

B4 Dybstegte kongerejer med sur-sød sauce (4stk)炸虾  

      Deep fried king prawns with sweet-sour sauce(4pcs)………48,- 

B5 Siumai (dampede dumplinger med hakket fisk og rejer) 

                                                                                4stk 烧卖    

      Siumai（Steamed dumplings with fish and shrimp）4pcs .55- 

B6 Hagao (dampede dumplinger med rejer)4stk  虾饺  

      Hagao (steamed dumplings with shrimp)4pcs…….……...…55,- 

B7Pandestegte dumplinger 4stk 煎饺 

Pan-fried dumplings 4pcs……………………………..…….….55,- 
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Nudler/ Noodles/面 

C1 Nudelsuppe med grydestegt gullasch 牛腩面  

     Soup noodles with beef stew ……………………….…..…138,-  

C2 Nudelsuppe med syltet sennep og strimler af svinekød  榨菜肉丝面   

      Soup noodles with pickled mustard & shredded pork ….128,- 

C3 Nudelsuppe med syltede grøntsager og strimler af svinekød 

                                                                                                              雪菜肉丝面 

      Soup noodles with pickled vegetalbles&shredded pork  .128,- 

C4 Nudelsuppe med grøntsager  青菜汤面 

      Soup noodles with vegetables ………………………………..118,-  

C5 Nudelsuppe med seafood and grøntsager 海鲜汤面    

     Soup noodles with seafood and vegetables ………….....  168,- 

C6 Stegte nudler med æg & blandede grøntsager   素炒面   

      Fried noodles with egg & kinds of vegetables………..…108,- 

C7 Stegte nudler med kylling, grøntsager og æg 鸡肉炒面 

      Fried noodles with chicken,vegetables and egg …….….118,- 

C8 Stegte nudler med oksekød, grøntsager & æg 牛肉炒面 

      Fried noodles with beef,vegetables and egg …………....118,- 

C9 Stegte nudler med blandede kød ,grøntsager & æg 什锦炒面  

      Fried noodles with mixed meat, vegetables & egg….…128,-  
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C10 Stegte nudler med rejer, skinke, grøntsager og æg 虾仁火腿炒面 

     Fried noodles with shrimps, ham, vegetables and egg....138,- 

C11 Stegte tykke nudler med oksekød, grøntsager og æg 干炒牛河  

      Fried thick noodles with beef, vegetables and egg….....138,-  

C12 Stegte nudler med strimler af andekød i jernfad  铁板鸭丝面             

       Fried noodles with shredded duck meat in iron plate 148,-  

C13 Panstegte dumplings 煎饺(12stk） 

       Pan-fried dumplings(12pcs) ……………………….…..148,- 

 

 

Ris/Rice/米食 

 

D1 Stegt ris med kyling 鸡肉炒饭   

      Fried rice with chicken…….………………..…………….118,-  

D2 Stegt ris med oksekød 牛肉炒饭   

      Fried rice with beef…….………………………………….118,-  

D3Stegt ris with små rejer og skinke 扬州炒饭   

      Fried rice with small shrimps and ham………………....138,-  

D4 Stegt ris med æg og grønsager 素炒饭   

     Fried rice with egg and vegetables……………….…….…108,-  
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Kylling/Chicken /鸡肉 

 

E1 Grydestegt kylling med grøntsager i karry 咖喱鸡    

     Chicken with vegetables in curry sauce…………..………...…..128,- 

E2 Stegt kylling med grøntsager og jordnødder i chili sauce🌶️ 

                                                                                                   宫爆鸡   

     Fried chicken with vegetables and peanuts in chili sauce🌶️…...128,-  

E3 Stegt kylling med grøntsager og cashewnødder 腰果鸡 

     Fried chicken with vegetables and cashew nuts …………………128,- 

E4 Stegt kylling med grøntsager og sorte bønner i hvidløgsauce 豆豉鸡    

     Fried chicken with vegetables and black beans in garlic sauce..128,-  

E5 Stegt kylling med peberfrugt & løg i sur-sød sauce  甜酸鸡 

      Fried chicken with bell pepper & onion in sweet-sour sauce     138,-  

E6 Stegt kylling med champignon og bambusskud  i jernfad 铁板鸡  

     Fried chicken with mushrooms & bamboo shoots in iron plate..138,-   

E7 Stegt kyllingstykker with blandede grøntsager og chili serveret i          

jerngryde🌶️🌶️                                                                    干锅湘味鸡片 

  Fried chicken with mixed vegetables and chili, served in a dry pot158,- 
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Oksekød/beef /牛肉 

 

F1 Grystegt Oksekød med karry i lergryde 咖喱牛肉 

      Beef with curry sauce in clay pot ….………………...…….148,- 

F2 Oksekød med grøntsager i chili sauce 🌶️宫爆牛肉   

     Beef with vegetables in chili sauce🌶️…………….………….148,-  

F3 Oksekød med grøntsager i barbecue sauce  沙茶牛肉  

     Beef with vegetables in barbecue sauce………………..…....148,-  

F4 Stegt oksekød med ingefær og forårsløg i vinsauce 姜葱牛肉   

     Fried beef with spring onions and ginger in wine sauce.….158,-  

F5 Oksekød med grøntsager og sort pebersauce i jernfad  铁板牛肉  

     Beef with vegetables and black pepper i iron plate…………158,-  

F6 Grydestegt gullasch med gulerødder i lergryde 牛腩煲   

     Stew beef with carrot in clay pot……………………………....168,-  

F7 Oksekød i brændende chiliolie med bønnespirer og kinakål  

     水煮牛肉🌶️🌶️ 🌶️ …………………..………………………….….178,-      

     Beef in hot chili oil with bean sprouts and Chinese cabbage🌶️🌶️🌶️  
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Svinekød/pork/猪肉 

 

G1 Svinemørbrad med grøntsager og jordnødder i chili sauce 🌶️ 

     Fillet of pork with vegetables i chili sauce 🌶️宫爆里脊….…...148 ,- 

G2 Stegt svinekød med peberfrugt og løg i sur-sød sauce 古老肉    

      Fried fillet of pork with bell pepper and onion in sweet-sour sauce    148,- 

G3 Stegt svinemørebrad med sort pebbersauce i jernfad 铁板里脊                                                                

      Fried fillet of pork with black pepper in iron plate…………………..158,- 

G4 Braiseret svinekød med soya sauce 红烧肉    

      Braised pork in soy sauce……………………………………..…188,-  

G5 Krydderisaltede ribben 🌶️椒盐排骨   

      Spicy salted ribs🌶️………………………………………………...178,- 

G6 Tørstegte svinemørbradstykker with grønpeber og chili 🌶️🌶️ 

     Fried pork fillet with green pepper and chili 农家小炒肉🌶️🌶️…168,- 

G7 Svinemørbradstykker I brændende chiliolie med bønnespirer og      

kinakål 🌶️ 🌶️🌶️水煮肉片 

Pork in hot chili oil with Chinese cabbage and bean sprouts🌶️ 🌶️🌶️178,-  
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And/Duck/鸭肉 

H1 Aromatisk, sprød and 香酥鸭 

      Aromatic,crispy duck……………………………………………….168,-  

H2 Andesteg med bambusskud og champignoner 蘑菇鸭    

Duck with bamboo shoots and mushrooms ………………………168,- 

 

Seafood 海鲜  

S1 Stegte kongerejer med grøntsager i chili  sauce🌶️ 宫爆大虾    

     Fried king prawns with vegetables i chili sauce🌶️……….......168,- 

 S2 Stegte kongerejer med grøntsager og sort pebersauce i jernfad  

                                                                                                铁板大虾        

      Fried prawns with vegetables and black pepper sauce in iron 

plate …………………………………………………………...…178,- 

S3 Stegte blæksprutter med sorte bønner &grøntsager 豆豉鱿鱼     

     Fried squid with black beans& vegetables…………….………..178,- 

S4 Tør stegte blæksprutter med grøntsager and chili 🌶️🌶️辣炒鱿鱼 

     Fried squid with vegetables & chili🌶️🌶️ ………………….…...178,- 

S5 Braiseret rødfisk med soya sauce 红烧红鱼   

      Braised red fish with soy sauce……………………..……..…….398,-  

S6  Dampet hav bars med soya sauce 清蒸鲈鱼    

       Steamed sea bar with soy sauce ………………..………………298,- 

S7 Braiseret gul bars med soya sauce 红烧鲫鱼     
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       Braised yellow bar with soy sauce………………..………….…298,- 

S8 Stegt torskfilet med sort pebber i jernfad  铁板鳕鱼   

       Fried fillet of cod with black pepper in iron plate…………...228,- 

S9 Fiskstykker med syltet kål 🌶️ 酸菜鱼               

      Fish pieces with pickled cabagges 🌶️……………………….…258,- 

S10 Fiskestykker i brændende chiliolie med agurk i skiver og           

bønnespirer 水煮鱼🌶️🌶️🌶️ 

Fish pieces in hot chili oil with cucumber slices and bean sprout 258,- 

 

Vegetar/ Vegetarian/蔬菜   

V1 Stegt aubergine i Sichuan style🌶️鱼香茄子    

      Fried eggeplant in Sichuan style🌶️………………………………118,- 

V2 Stegt baichoi (kinesisk grøntsager) i hvidløg sauce   蒜蓉小白菜 

      Fried baichoi(Chinese vegetables)  in garlic sauce…….……..128,- 

V3 Stegt kinakål i sur-chili sauce  🌶️ 醋溜大白菜 

      Fried China salat in sour chili sauce 🌶️………………….…….118,- 

V4 Stegte kartoflestrimler i sur-chili sauce  🌶️酸辣土豆丝   

      Fried shredded strimle of patato in sour chili sauce🌶️…….…118,- 

V5 Pandestegte grønne chili peber 🌶️虎皮尖椒   

      Pan-seared green chili pepper🌶️………………………………...138,-   

V6 Stegt squash med hvidløg og tørrede smårejer 虾皮炒小南瓜    

      Fried zucchini with garlic and dried small shrimps……………118,- 

V7 Stegt broccoli i hvidløg sauce  西兰花   
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      Fried broccoli in garlic sauce……………………………………..118,-  

V8 Lynstegte majs, bønner, guldrøddeterner og jordnødder 金玉满堂   

      Fast fried sweet corn,beans,diced carrot and peanuts…………118,-   

 

 

Tofu/Tofu/豆腐 

T1 Ma pu to-fu med svinekød i chili sauce 🌶️麻婆豆腐    

     Ma pu to-fu with pork in chili sauce🌶️…………………...………. 128,-   

T2 Hjemmelavet to-fu og blandede grøntsager 家常豆腐    

     Home-made to-fu with kinds of vegetables………………………..128,- 

T3 Braiseret to-fu med syltede grøntsager 酸菜豆腐   

     Braised to-fu with pickled vegetables………………………………128,-  

 

Æg/egg/蛋类 

P1 Stegt æg med tomat  番茄炒蛋  

      Scrambled egg with tomatos …………………………..…………118,- 

P2 Stegt æg med løg 洋葱炒蛋   

     Scrambled egg with spring onion…………………………...…….118,- 

P3 Stegt æg med små rejer  虾仁炒蛋 

     Scrambled egg with shrimps……………………………….….......138,-  

P4 Omelet med forårsløg  小葱煎蛋 

     Omelet with spring onion…………………………………..……....118,-  

  


